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1 平成２７年から有機栽
培茶への転換をすすめて
きた原泉地区。

2 設立総会であいさつ
する佐藤社長。

3 有機栽培茶専用工
場（粟本）の内部。機械
設備は１８０K４－２－３・
１系列

45 ３年ぶりの操業とな
る工場を、会員らで点検、
掃除しました。
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掛川市北部の五明茶業組合、原泉茶業組合、原泉農園、
倉真製茶株式会社は令和３年１１月、
有機栽培茶の生産から荒茶加工までを専用の工場で一貫して行う
「かけがわ有機の郷（さと）」を設立しました。
既存の工場を持ちながら有機専用の工場を持つのは県西部で初めて
だといいます。深蒸し煎茶で有名なこの地で、
掛川茶に新たな価値を作る生産者たちの挑戦を紹介します。

新たな価値創造へ

国も後押しする有機農業

私たちと有機茶を
栽培しませんか？

茶業に魅力を感じ
る

会社を目指します

２０２１年に農水省が策定した「みどりの食料システム戦略」で
は、２０５０年までに耕地面積に占める有機農業の面積割合
を２５％（１００万ヘクタール）に拡大することを掲げています。

化学農薬の使用量（リスク換算）を５０％低減

輸入原料や化石燃料を原料とした化学肥料の
使用量を３０％低減

有機農業の取組面積の割合を２５％（１００万ha）
に拡大

２０５０年までに目指す姿と取組方向（抜粋）

北
部
地
域
の
茶
業

新
会
社
を
設
立

「
か
け
が
わ
有
機
の
郷
」

掛川茶の未来を拓く
かけがわ有機の郷 設立！

参考 ： 農水省 みどりの食料戦略システム
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０
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２
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佐
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。
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。
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収
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。
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。
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取
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迷
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。
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取
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部
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五
明
茶

業
組
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、
原
泉
茶
業
組
合
、
原
泉
農
園
、

倉
真
製
茶
株
式
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社
が
協
力
し
て
、
有
機

栽
培
茶
の
生
産
か
ら
荒
茶
加
工
ま
で
を
一

貫
し
て
行
う「
か
け
が
わ
有
機
の
郷
」
を

設
立
し
ま
し
た
。
有
機
茶
の
製
造
は
、
慣

行
栽
培
の
茶
葉
が
混
入
し
な
い
よ
う
専

用
の
工
場
で
行
い
ま
す
。
こ
の
施
設
は
、
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場
所
に
よ
っ
て
も
違
う
？

掛
川
茶

ちょっと豆知識

データで見る掛川茶

掛
川
茶
の
中
で
も
、
栽
培
す
る
地
域
に
よ
っ
て
味
や
風
味
に

そ
れ
ぞ
れ
の
特
徴
が
あ
る
こ
と
を
ご
存
知
で
し
ょ
う
か
。
掛

川
お
茶
大
使
で
日
本
茶
イ
ン
ス
ト
ラ
ク
タ
ー
の
資
格
を
持

つ
、
シ
ン
ガ
ー
ソ
ン
グ
ラ
イ
タ
ー
の
吉
岡
亜
衣
加
さ
ん
と
と

も
に
探
り
、
掛
川
茶
の
魅
力
を
知
っ
て
い
き
ま
し
ょ
う
。

名様20

「揉一ひとえ」
とフィルターイン
ボトルセット

フォロー＆いいね！で

応募方法
インスタグラムで「静岡県のＪＡ」
アカウント（@shizuoka_ja）をフォロー
４月２１日掲載のキャンペーン開始記事へ
「いいね」
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が当たります！

静岡県産新茶

※必ずキャンペーン応募規約を
　ご確認の上、ご参加ください。

応募資格
本キャンペーン応募規約に同意いただける方
※未成年の方は、保護者の同意の上、ご応募ください。

当選発表
厳正なる抽選の上、当選者には「静岡県のＪＡ」アカウントよりメッ
セージでお知らせします。その後、メールで送付先の確認をさせて
いただき、商品を発送します。（当選通知は６月下旬を予定）

応募期間　令和４年５月２９日（日）まで

（主催：静岡県農業協同組合中央会）　eメール：soshiki@chu.ja-shizuoka.or.jp
しずおかの農業を応援!!フォロー＆いいね！事務局問

おいしい掛川新茶は「お茶処　　　　　　」で♪

面積や産出額など、掛川茶のあれこれを
データで紹介します。

茶産出額 荒茶生産量

静岡県 ２０３億円
鹿児島県 １９８億円

京都府 ４９億円

三重県 ３４億円

福岡県 ２９億円

1位
2 位

3 位

4 位

5 位

栽培面積の割合

牧之原市 約１８％

島田市 約１７％

掛川市 約１３％3位
2 位
1 位

静岡県 ２９,７００ｔ
鹿児島県 ２６,５００ｔ

三重県 ５,３６０ｔ

宮崎県 ３,０５０ｔ

京都府 ２,４５０ｔ

1位
2 位

3 位

4 位

5 位

（静岡県）

（生葉＋荒茶）

（農水省 令和2年農業産出額及び
生産農業所得）より

（農水省 作物統計 令和3年産茶の
摘採面積、生葉収穫量及び荒茶生産量
（主産県））より

（2020年農林業センサス 販売目的の工芸
農作物の作物別作付（栽培）経営体数と
作付（栽培）面積）より

一番茶平均単価

静岡県　2,085円

掛川茶市場　2,695円

取扱数量 （令和３年度）

（農水省 作物統計 令和3年産茶の摘採面積、
生葉収穫量及び荒茶生産量（主産県））より

静岡県 ２９，７００ｔ

掛川茶市場 １，５７４ｔ

（令和３年度）

（静岡県経済連）より

新鮮安心市場さすが市店内にある「お
茶処いっぷく」で販売するお茶は、市内
の良質茶を選りすぐり仕上げています。
おいしい新茶をぜひいっぷくでお買い求
めください。

定休日：水曜日
70120-129-557

掛川市弥生町234
（新鮮安心市場さすが市店内）

深みのある香りで
バランスの良い
うまみと渋み
茶手にくっつくくらいしっとり

としてやわらかい茶葉。深みのある

香りがいいですね。味はうまみとしぶみの

バランスが良く、飲んだ後の香りもgood！

ねりきりなど少し甘めのお茶請けが合い

そうです。

しっかりとしたお茶の香りと
まろやかな味わい
青みのある葉色で、しっかりとしたお茶の香り。

飲み口はさわやかで甘みを感じます。

渋みがなくまろやかで飲みやすい。

ようかんによく合うお茶です。

すっきりと
していて最後に
きりっとした渋み
茶葉の色、水色ともに明るい色目。

荒茶のような香りが楽しめます。

にごりが少なくすっきりとした

味わいでごくごくと

飲めるので、スポーツを

した後にもいいですね。

青のりのようなさわやかな香りを

感じます。葉色も鮮やか。

後に引かない渋みがちょうど

いいですね。おにぎりなど

ご飯系に合わせたい味です。

さわやかな香りと
飲んだ後の余韻が
good

細かくやわらかい
茶葉は、

お茶を淹れると

濃く鮮やかな緑色
に。

見た目よりも

飲みやすい味です
。

日光をたっぷり浴び
て肉厚な掛川茶は

、深く

蒸すことでまろやか
な香りと味わいにな

ります。

仕上げ茶を

４袋用意しました
。

深蒸し茶の適温

　約７０℃のお湯
を入れ、

60～90秒待った
ら…

試飲開始です！

繊維がほぐれて
エキスが抽出

されやすくなるため、カテキンなどの有効成分も
より溶け出します。

普通煎茶よりも
蒸し時間を
長くすることで、
渋みや苦みを抑えて
うまみが際立ちます。

粟ヶ岳の茶文字

彗星発見の丘公園

東海道新幹線

今回は４つのお茶を試飲しましたが、こんなにも味や香りに
違いがあるとは思いませんでした。みなさんに合った“掛川
茶”を探してみるのもおもしろいかもしれませんね。

吉岡大塚古墳

掛
川
お
茶
大
使

吉
岡
亜
衣
加
さ
ん

掛
川
茶
、
大
好
き
！
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