
50g×4本　680円（税込）

倉真愛菜
グループ

ごぼうみそ
1個　200円（税込）

精肉コーナー

掛川牛チーズイン
合挽きハンバーグ

精肉コーナー

掛川牛フランク
ソーセージ

150g　480円（税込）
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さすが市
掛川市弥生町234
定休日：水曜日
営業時間：9時～18時
1 0537-24-3128

JA掛川市 新鮮安心市場

さすが 市
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セレクション

JA掛川市ホームページでも旬の食を紹介しています

https://www.ja-kakegawa.jp

※取材日時点の価格です。

JA 掛川市
インスタグラム
@ja_kakegawashi

生 落 花 生

掛川牛を
ソーセージにしました
湯煎してアクを取ったら、皮が破れるくらいしっかりと
焼いてください。マスタードを付けて食べると本当にフ
ランクステーキ！ 牛肉好きにはたまらない一品です。

ごはんのおともに
倉真地区で野菜を栽培する「倉真愛菜グループ」
が作るおかずみそ。食べ応えのある味わいで、ゴボ
ウの風味が食欲をそそります。

２種類のチーズとお肉の相性バッチリ
掛川牛合挽きハンバーグの中に、2種類のチー
ズを入れました。ラップをせず電子レンジの
500Wで約13分加熱してお召し上がりください。

JA静岡経済連

静岡茶 揉一（じゅういち）ひとえ
つゆひかりブレンドティーバッグ

5g×10 756円（税込）

静岡茶のいいところ、全部
静岡のJAが力を合わせて作る「揉一ひとえ」。静岡
生まれの品種「つゆひかり」の明るい緑の水色（す
いしょく）、まろやかな味わい、こころなごむ香りを
引き出しました。

一般的なものに比べて
約2倍の大きさの落花生

「おおまさり」。おすすめの食べ
方はゆで落花生で、水洗いした

生落花生と水、塩（水に対して3％、１ℓ
なら大さじ２程度）を鍋に入れ、沸騰して40分
程度ゆでたら完成です。

塩ゆでして
ホクホク食感
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