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本
格
的
な
レ
ン
ガ
炉
を
備
え
た

新
工
場
が
稼
働

茶
生
産
活
性
化
の
大
き
な
後
押
し
に

掛
川
茶
業
を
変
え
る

碾
茶
×
有
機

掛
川
市
内
に
あ
る
茶
問
屋
の
丸
山
製
茶

は
１０
月
２１
日
、
同
市
倉
真
に
建
設
し
て
い

た
「
輝
北
碾
茶
工
場
」
を
稼
働
し
ま
し

た
。
１
日
６
、０
０
０
㎏
と
い
う
県
内
最

大
級
の
生
葉
処
理
能
力
と
、
レ
ン
ガ
製
の

炉
を
備
え
た
茶
工
場
で
、
抹
茶
原
料
の

〝
碾
茶
〞
を
製
造
し
ま
す
。

茶
葉
は
、
市
内
の
契
約
農
家
か
ら
集
め

た
も
の
を
使
用
。
荒
茶
価
格
が
２０
年
前
の

２
／
３
か
ら
半
値
近
く
に
下
落
し
て
い
る

中
、
煎
茶
か
ら
碾
茶
へ
の
転
換
で
、
秋
冬

番
期
の
単
価
は
約
２・５
倍
に
引
き
上
が

る
と
い
い
ま
す
。
ま
た
、
農
家
は
通
常
、

所
属
す
る
共
同
工
場
に
茶
葉
を
持
ち
込
み

ま
す
が
、
碾
茶
と
し
て
製
造
す
る
分
に
つ

い
て
は
同
工
場
で
受
け
入
れ
る
こ
と
が
で

き
ま
す
。
こ
う
し
た
現
状
の
茶
生
産
と
の

違
い
か
ら
、
掛
川
茶
業
を
変
え
る
と
い
う

同
社
の
丸
山
勝
久
社
長

の
思
い
が
伺
え
ま
す
。

「
抹
茶
は
海
外
を
中

心
に
人
気
で
、
今
年
も

伸
び
て
い
る
。
静
岡
は

碾
茶
が
少
な
く
、
成
長

す
る
市
場
を
取
り
に

い
け
て
い
な
い
。
も

う
か
る
商
売
に
し
て

も
ら
い
た
い
。
農
家
の
挑
戦
を
後
押
し
す

る
き
っ
か
け
に
な
れ
ば
」
と
語
り
ま
す
。

掛
川
茶
業
を
変
え
る
と
い
う
強
い
意
志

は
、
工
場
内
に
も
示
さ
れ
て
い
ま
す
。
レ

ン
ガ
造
り
の
碾
茶
炉
は
、
茶
葉
が
持
つ
香

り
や
葉
色
を
損
な
う
こ
と
な
く
乾
燥
が
で

き
る
た
め
、
高
級
品
を
製
造
す
る
上
で
重

要
な
設
備
と
な
り
ま
す
。
ま
た
、
国
内
初

と
い
う
レ
ン
ガ
炉
と
超
高
音
熱
風
乾
燥
機

を
組
み
合
わ
せ
た
ラ
イ
ン
に
よ
り
、
荒
茶

を
１
日
１
、０
０
０
㎏
製
造
す
る
こ
と
が

可
能
と
な
り
、
品
質
と
作
業
性
の
両
立
を

実
現
さ
せ
た
工
場
と
な
っ
て
い
ま
す
。

環
境
に
も
考
慮
し
た
設
計
で
、
工
場
内

の
燃
料
を
す
べ
て
ガ
ス
に
す
る
こ
と
で
、

一
般
的
な
レ
ン
ガ
炉
に
比
べ
て
Ｃ
Ｏ
２
を

７０
％
削
減
。
さ
ら
に
、
無
臭
と
い
う
特
性

を
生
か
し
、
排
熱
を
再
利
用
で
き
る
こ
と

に
加
え
、
茶
葉
に
臭
い
が
つ
か
な
い
と

い
っ
た
品
質
面
で
の
良
い
効
果
も
生
ま
れ

て
い
ま
す
。

「
掛
川
産
抹
茶
で
茶
業
に
元
気
を
」。丸

山
製
茶
で
は
今
後
、
輝
北
碾
茶
工
場
を
生

産
事
業
の
中
心
に
据
え
、
工
場
の
増
設
や

自
社
農
場
へ
の
碾
茶
用
品
種
の
導
入
な
ど

を
進
め
て
い
き
ま
す
。

輝
北
碾
茶
工
場
を
市
北
部
に
建
設
し
た

理
由
の
一
つ
が
、
令
和
３
年
１１
月
に
設
立

し
た「
か
け
が
わ
有
機
の
郷
」
の
存
在
で

す
。
同
社
は
、
有
機
茶
を
専
門
に
製
造
す

る
工
場
で
、
掛
川
に
お
け
る
有
機
茶
栽
培

の
旗
印
と
な
っ
て
い
ま
す
。

有
機
農
業
は
国
も
後
押
し
し
て
い
て
、

農
水
省
が
策
定
し
た
「
み
ど
り
の
食
料
シ

ス
テ
ム
戦
略
」
で
は
、
２
０
５
０
年
ま
で

に
耕
地
面
積
に
占
め
る
有
機
農
業
の
面
積

割
合
を
２５
％
（
１
０
０
万
ha
）
に
拡
大
す

る
こ
と
を
掲
げ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
掛
川

市
で
も
令
和
５
年
４
月
、
有
機
農
業
の
生

産
か
ら
消
費
ま
で
を
地
域
ぐ
る
み
で
取
り

組
む
「
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
ビ
レ
ッ
ジ
宣
言
」

を
行
い
、
有
機
栽
培
推
進
を
支
援
し
て
い

ま
す
。

有
機
茶
栽
培
が
関
心
を
集
め
る
理
由

に
、
海
外
の
需
要
が
高
い
こ
と
が
挙
げ
ら

れ
ま
す
。
海
外
へ
茶
を
輸
出
す
る
場
合
、

そ
れ
ぞ
れ
の
国
が
独
自
の
農
薬
基
準
を
設

け
て
い
る
た
め
、
慣
行
栽
培
で
は
輸
出
で

き
な
い
場
合
が
あ
り
ま
す
。
一
方
で
、
化

学
農
薬
、
化
学
肥
料
を
使
用
し
な
い
有
機

Ｊ
Ａ
Ｓ
規
格
茶
で
あ
れ
ば
、
そ
の
問
題
は

解
消
し
ま
す
。

輝
北
碾
茶
工
場
で
は
、
２
０
２
８
年
の

一
番
茶
か
ら
有
機
専
用
と
し
て
稼
働
す
る

予
定
で
、
碾
茶
と
有
機
茶
の
取
り
組
み
を

積
極
的
に
後
押
し
し
て
い
き
ま
す
。

工
場
が
完
成
し
た
こ
と
で
、
今
ま

で
は
深
蒸
し
茶
と
し
て
で
し
た
が
、

今
は
碾
茶
と
し
て
の
需
要
が
あ
る
と

い
う
こ
と
を
農
家
の
皆
さ
ん
も
肌
で

感
じ
て
も
ら
え
る
と
思
い
ま
す
。
実

感
す
る
こ
と
が
き
っ
か
け
と
な
っ
て

動
き
始
め
て
も
ら
え
た
ら
。
数
年

前
、
有
機
に
取
り
組
ん
だ
か
け
が
わ

有
機
の
郷
も
機
能
し
て
い
き
ま
し

た
。
ぜ
ひ
碾
茶
栽
培
を
や
っ
て
み
て

も
ら
い
た
い
で
す
。

全
国
に
誇
る
設
備
で

製
造

髙
橋
嘉
伸
さ
ん

丸
山
製
茶
製
造
部
製
造
部
長

兼
仕
入
統
括
部
長

Voice

掛
川
産
抹
茶
で
茶
業
に
元
気
を

輝北碾茶工場
つのポイント3

高品質な碾茶製造と１日1,000kgという作業性を両立。持
ち込まれた茶葉に合わせた製造が可能になり、産地力の向
上につながります。

レンガ炉と超高温熱風
乾燥機のハイブリッド

2

輻射熱を利用して茶葉を乾燥させることで、色沢が向上し
独特の炙り香をつくります。高級品を製造することにより、
掛川産抹茶のブランド力を高めていきます。

レンガ造りの碾茶炉
1

一般的なレンガ炉に比べてCO2を70％削減。排熱も再利用
し、環境に優しい設計に。SDGsへの関心が高い取引先か
らの需要も見込みます。

環境に優しい
オールガス碾茶工場

3

こ
れ
を
き
っ
か
け
に

挑
戦
を

▲ 碾茶について説明する丸山社長。
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被
覆
、
有
機
、

新
品
種
導
入
…

移
り
変
わ
る

掛
川
茶
栽
培

選
3

約
３
ha
の
茶
園
を
栽
培
管
理
し
て
い
ま
す
。

碾
茶
の
原
料
と
し
て
提
供
す
る
の
は
初
め
て
で

し
た
が
、
最
先
端
の
設
備
を
見
て
、
こ
れ
な
ら

良
い
も
の
が
で
き
る
と
安
心
し
ま
し
た
。
こ
れ

ま
で
県
外
産
の
抹
茶
だ
っ
た
も
の
が
掛
川
産
に

な
る
と
の
こ
と
で
、
喜
ん
で
提
供
し
よ
う
と
い

う
思
い
で
す
。
ま
た
、
面
積
を
増
や
し
て
も
良

い
の
で
は
な
い
か
と
い
う
気
に
も
な
り
ま
し

た
。産

地
で
は
、
碾
茶
用
の
肥
培
管
理
が
ま
だ
確

立
し
て
い
な
い
た
め
、
京
都
な
ど
の
畑
に
見
劣

り
し
な
い
よ
う
勉
強
し
て
い
か
な
く
て
は
い
け

ま
せ
ん
。
来
年
か
ら
は
、
碾
茶
に
向
い
た
品
種

の
導
入
や
、
有
機
茶
栽
培

を
計
画
し
て
い
ま
す
。

碾
茶
工
場
が
稼
働
し

た
こ
と
で
、
被
覆
茶
を

栽
培
し
た
方
が
良
い
と

い
う
声
は
広
が
っ
て
い

く
と
思
い
ま
す
。
共
同

経
営
化
な
ど
、
掛
川
の

茶
工
場
も
変
わ
っ
て
い

く
の
で
は
な
い
で

し
ょ
う
か
。

松
浦
雅
広
さ
ん

富
士
東
茶
工
場

Voice

気
軽
に
抹
茶
を
楽
し
も
う

お
う
ち
で

シ
ャ
カ
シ
ャ
カ

体
験
す
る
な
ら
こ
こ

お
い
し
い

抹
茶

ス
イ
ー
ツ
を

産
地
の
変
化
面
積
を
増
や
す
、

そ
ん
な
気
持
ち
も

芽
生
え
ま
し
た

碾
茶
は

こ
う
し
て
で
き
る

輝
北
碾
茶
工
場

日
々
の
暮
ら
し
の
中
で
、抹
茶
を
楽
し
ん
で
み
ま
せ
ん
か
。

蒸した茶葉を吹き上げ、葉同士が
重なり合わないように冷まします。

吹上・散茶乾燥が十分ではない茎を葉
と分離します。再度乾燥など
の工程を経て製品に。

分離 化学農薬を使用しな
い有機栽培茶を受
け入れするため、異
物を除去する機械を
導入しています。

持ち込まれた生葉を短時間
（20秒程度）蒸して、酸化を
止めます。

蒸す

高温のレンガ炉の中で茶
葉を乾燥します。

掛川市掛川1138-24 
呈茶サービス（煎茶または抹茶）一般 510円
（中学生以下250円）　開館時間　9時 30分～
17時（最終入館は16時30分）茶事・茶会など
で茶室を使用することができます。　
問い合わせ　TEL ： 0537-23-1199

乾燥

Check!

興
味
は
あ
る
け
ど
茶
道
を
習
う
の
は
ハ
ー

ド
ル
が
高
い
か
も…

そ
ん
な
方
に
は
、
お

う
ち
抹
茶
が
お
す
す
め
。
正
式
な
作
法
で

は
あ
り
ま
せ
ん
が
、
最
低
限
の
茶
道
具
で

気
軽
に
始
め
ら
れ
ま
す
。

掛
川
城
公
園
内
に
あ
る
二
の
丸
茶
室

で
は
、
呈
茶
の
お
も
て
な
し
が
受
け

ら
れ
ま
す
。
掛
川
産
の
抹
茶
と
煎

茶
、
地
元
和
菓
子
職
人
に
よ
る
生
菓

子
を
、
四
季
折
々
の
自
然
を
眺
め
な

が
ら
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。
美

し
い
日
本
庭
園
と
伝
統
的
な
数
寄
屋

造
り
の
趣
の
あ
る
茶
室
で
く
つ
ろ
ぎ

の
ひ
と
と
き
を
。

〝
お
茶
と
ひ
と
と
き
の
オ
ア
シ

ス
〞
を
コ
ン
セ
プ
ト
に
つ
く
ら
れ

た
「
Ｋ
Ｉ
Ｍ
Ｉ
Ｋ
Ｕ
Ｒ
Ａ 

Ｃ
Ａ

Ｆ
Ｅ
」
は
、
自
然
に
囲
ま
れ
た
空

間
で
カ
ジ
ュ
ア
ル
に
お
茶
を
楽
し

む
こ
と
が
で
き
る
カ
フ
ェ
で
す
。

抹
茶
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
ド
リ
ン
ク

や
ス
イ
ー
ツ
、
ラ
ン
チ
な
ど
メ

ニ
ュ
ー
も
豊
富
。
抹
茶
を
味
わ
い

に
、
出
掛
け
て
み
ま
せ
ん
か
。

①茶碗にお湯を注ぎ、茶碗と茶筅
（ちゃせん）を温めます。
②お湯を捨て、手ぬぐいなどで茶
碗の水気を取ります。

③茶碗にティースプーン１杯（1人分

約2ｇ）の抹茶を入れ、約80℃
のお湯を60～70ml注ぎます。
④抹茶をお湯になじませ、Ｍの字
を書くように茶筅で素早く縦に
前後させて泡立てます。
⑤「の」の字を書くように動かし、真
ん中からゆっくりと持ち上げます。

点て方

掛川市二の丸茶室

きみくらカフェ　掛川市大池2242-1
定休日：年末年始
営業時間10：00～18：00
（ランチ11：00～14：00）
https://kimikura.co.jp/cafe

ＫＩＭＩＫＵＲＡ
ＣＡＦＥ

抹茶パフェ

抹茶ラテ

〈特集〉 
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